Ofenkiichlein mit Blumenaubeeren (12 Stiick)

Brandteig:
2 dl Wasser

50 g Butter
Y2 KL Salz

1 EL Zucker
100 g. Mehl
3 Eier

Fullung:
1 dl Vollrahm

100 g Mascarpone
1 TL Vanillezucker
1 EL Zucker

200 g Himbeeren

Zubereitung:
Wasser, Butter, Salz, Zucker aufkochen

Mehl im Sturz beigeben

ruhren, bis sich der Teig vom Rand lost, zusammenhangend und glatt ist
leicht abkuhlen

Eier langsam unterruhren

auf Blech dressieren

bei 180° C. 30-40 Minuten backen

Rahm schlagen

Mascarpone, Rahm, Zucker, Vanillezucker unterziehen
Kuchlein mit Fullung und Beeren flllen

mit Puderzucker bestreuen

Servieren und geniessen...
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